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LE STZRIE

LE AZIENDE

Fantasfa ecompetenza
perrealizsare o rag
P orterall, degmsare
Mo ewrlusiv, oswgmiare
pregiat salumi bolgmest

LA SCOPERTA

IL FROGETTO

IL TEMFO LIBERD

LA STORIA

A\

tescoma

Viaggiara a tavola

La pasca d’auvtore

La magia conviviale

Sa la mortadella
ara per pochi elatti

Laﬂ:?l:;‘ﬂn\:uﬂ na.

con i sapon asiatic
gradl, esplorando
culture lontane =

attraversando 1l

mondo msaggando platt
senm frontere Anche
restando acasa. Oppure
tormando dalle vacamze con b
woglia di riviveere & sopratituthc
assaporare [z stesae atmosfere
del luoge a.Fp-em connachabo,
come s= sl fosse ancora L.
Impoasibil=? Nleobe affatto.
Basta awere g strument glust
eIl gooo idl gusto) & fatbo,
cotho & preparato a ﬁ!u ntine.
Un semplo lo offfe la linea
Hikko di Tescoma ntata
all'ultimo Salone del mokile
i Milane: alnta a realzzare le
ricette astatiche tradizionah
& a sendre con atle una
gﬂmudola di pletanze stniche,
1 ravicll cinest al riso, dalle
werdure alle uova, dalla carne
al peses. Mon pud mancars
la waporiera in bambd per
cuclnars al vapore uninfinith
warlzth Al ingredl=nt! in mada
=10 & senza grasal agglunt. £
costituits da cestelll impilat
che vanns inserit] o un wok
olnuna padells di diametro
appropriako, con un po’ di
aocll.u sul fondo. Evanno
utilizmt indeme agh a H
“Fogll per cusclvapore” della
stessa [inea, 1deata dal t=am
dellazienda che per la dcerca
e adluppo del prodotd comta
Ddulg'n:re graficl &l tratta
di fogliche ||:-=rm-=tbou-:- di
proteggere il lesgno e di remdere
pili facile & velooe la pulizia
della vaporiers. Sono monousa,
perforatl = sagomat in forma
circolare. E per completare
la degustaziones fusion non
posscno non brovane poato In
tavols le bacchette asiatiche,
reallzzate in bambi, come
1l appetine pensato per
armfflem il El.l.lhl I‘.I.I:E:?In casa.
Tapp=tino che fa da bass su
cul disparre 1l foglio 41 alga
morl, il riso = gh ingredienti per
comporre 1 rotolo da affettars
In ellindrett.
LU, MO,

cha parla di estate
a di estats, di
sale & di gusta
a Saturnla.

S
mm];mm con

la buoci, asmporando la sua

bilanca, & Pevoluzions
.Iil.-n.mu prodo -
{quella platia, tta In

Slilia) & msces nel 1925 nelle

In provincia di Macerata =
Fermo, hal he
Perw an
con il gran caldo qt.erﬂ.

1l comsiglio & quello di
comsumarla a atuara
amblente, al glusto i
maharazione, quan do clod
# appena morbida & haun
tenore zuccherino squilibrato.
E di nom sbucclarly per
mantenere le caratteristiche
mutrazeutiche & il suo aroma.
In questa &, Inclire, &

I:jl]n =i det cocletall
come il Bellinl garnits con
fiettnes soti di queska pesca

dotta dallazienda bl
STy

a [

& che ha m-:- DFI;:U.i:\n.l
dl =ura guardandas al fivhrs
con e nuevssime warist:
l= mettarine platke Satrnla.
Cuestl fruttl vermanno accald
In un “Anfibeatro™ come vens

E'ﬁ a tpologla l]lp:dﬂ.cl.dl.
pesche. L anto -
In provincia 4l Fermea -
chiamerd letteralmente a
racoolta 60 mily nuowe plante
di questa variety molto dolee
e profumatsEntro la fine del
2032 gli ettar] colmvaltl saranno
40 a reglme & produrmanns
cirea 1500 bonnellate di
frutta. 8 punta anche a un
alkro -:-'bdl:‘lth.lo:r.l.dd.o;)pdu\ell.
superficis coltivat & | valumi
maamasine & conlerionames
no die 5]
Che soddi Iy ichicsta.
aumento, dallestera,
LU, Mo,

delle grigliate
state temmpa di
E griglat= In farniglla
& con ghamicl,
gud lo che 51 puds
efimire un vero =
proprio rituale di condivisions
rappresenta ssmpre di pli on
momenho di Incomtno = di gusto
a cul difficilmente 51 rinuncla.
Per questo b cottura del cibo
deve mmaere perfetta in tutto
e per tuttos per non rischlare
Incldentl di percomo che
I:mm.m mandare letteralments
n fume 1] risulato. Perché
el non accada, oecorre fare
molta attenzions dall'inizio alla
fime &, soprattutto, wilzzars
barbecue ad boo come quells
a pellet della che
permette di regolure il calore
e laffumicatura duranbe
l= cotture, Lidea wenne a
un ingsgners aeronautis:
o Trasger. & racconta
che durante una grighata
i famiglia, il 4 lngho 12Es,
1l fondatere d=ll'omonima
azlends n.merl-:.:.ua-lche
| venne aperta nel 19E7
Eol'lwnt .i.npel.ln [
vid= incendiarst il ba =
a gme che avewa In glardina.
Sk provandn 4 enacers un
pollo, ma 1] sun intento ands
a vuotn L'unmo sl arrabbis
a tal punto da iniziare, g il
glorno macceastio, a liworare
. un o oggetto per il
mercato domestioo che mvrebbe
utilizzato il pellet d1 begno,
r evitane qualsiasi tpo di
ncldenbe e dsslcurars cosl
pranzl e cens open Alr, senza
mesaun difietto. Il suo barbecuz
commerciale fu Immesac sl
mercato nel 1988 & Pobdetivo
fu presto ragghunt o Pimpresa

'.I‘nngu'ad 1% la prima al
mondo & ven

ere questo geners
di barbecue a.llmelglnbc- afﬁ

acom Famblzione di rendere

la cucina all‘aperto facile,
accessiblle e garantire sempre
1] massimo gustos. He exstons
varle gamme per ognl eslgenza
Fra Irﬁvoodﬁ:ﬁerllmﬁal
muodelo phit completo & la
wemlome portatile Ranger.

L1 A,

che
quantl i s Aporare
una Etta dTialia. I'.l.lh??[?:\ﬂ'tl.ﬂ.tﬂ.l.
Bologna oggl & ko questo, ma
mon & stato sempre codl. Helle
o rurall dells camy
Infattl, fincallinzi
delDttocente conle carnl
dimaialesl preparavans
comunemente salo |
gﬂ.rmuct salyme, coppa
testa, sakskcola, pancetta,
o cotechinl. Enonla
lla che apparteneva
aun superiore ed
emcsqbnmmpeﬂ.l.nnﬂd‘he.
Bast pensare che prima del
'I:\::E Hl&colﬁ che,
troe plit Tt
allepeea, mmommp-er
salgenz= d1 conasrvazione =i
era conskd erato un pro
abbastatza ardinarie La
mortadella, Insomma, non awem
mmulla di “umile™ & un tempo
nte un zontading
mvrebbe pensta i firk. Perche
la lavoraziones =ra partioclrs
ed estre
cushodl

per
“atufixtura® {oobra in shafa o
bass temperatura per 24 ops

era un privilegio del
1t 15 B

mrebbe sognato di metterls nel
ripieno del tortelinl bolognesi,
coal come arviens
mon “sprecans” mm
tanto eacluslwo ecostosn, Sarl.
solo con Mindustrallzzazione
& labbattimento del cost di
chie sl ardwerd
alla commerclallzzazicne
a prezzl abbordabill. E la
Mortmdellal Ahrenbery
Rdm
jportata di tubt. Da tuth
concschutn = apprezzata per

hmg;]l-mgumﬂtlm




